E"ESPRIT
Apéritif Maison

Notre création
Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, eau pétillante

Bacardi & Coca
Rhum Bacardi, Coca-Cola

Calabro Spritz

Liqueur Calabro, Prosecco, eau pétillante

Campari Orange

Campari, jus d’orange
Campari Spritz

Campari, Prosecco, eau pétillante
Capo Tonic

Capo, tonic, citron

Clementino Spritz
Liqueur de clémentine, Prosecco, eau pétillante

Crodino
L’apéritivo analcolico italien
Cynar

Gin Tonic
Gin, tonigc, citron

PIZZERIA

ITALIEN DANS CHAQUE VERRE

I 8,00 €
| 9,00 €

8,00 €

10,00 €

7,00 €

9,00€
9,00 €
9,00€
500€ |
 6,00€ |

11,00 €
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Hugo Spritz

Fleur de sureau, Prosecco, menthe, eau pétillante
Hugo Spritz NA

Version sans alcool

Limoncino Spritz

Limoncino, Prosecco, eau pétillante

Martini Blanc
Martini Rosé
Martini Rouge
Moijito

Rhum, citron vert, menthe, sucre de canne

Mojito NA

Version sans alcool

Picon vin blanc

Pisang Orange
Liqueur de banane, jus d’orange

Prosecco

Whisky & Coca
Whisky, Coca-Cola
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PIZZERIA

DEPUIS

NOS SOFT NOS EAUX

=== FRAICHEUR ITALIENNE " SN PURETE ET EQUILIBRE ™=

Coca-Cola B | 3,00 € | hau pla[e Eau pé[j[lan[e
Coca-ColaZero  33cd | 3,00€ | FRAIGHE bl

\ / LEGERE 005 PETILLANTE

— 3 | NATURELLE RAFRAICHISSANTE
Fanta 33l 3,00€

2 e
Sprite Bel | 3,00 € J 1L 1L [ 7,00 € |
Tropico 33cl 3,00 € J | L' o \iZER, eV\EZER/,

\ 31

—— r%'h:% ...& A w‘afﬂ*
Estathé Pesca 33 cl 3,00 € R : fﬂf’ mt’/

el | B RUSO RG]

F ) }I'.."'_M-I ' ‘ }}
Estathé Limone 33l 3,00€ | E 1 e

. =5 PLATE @ PETILLANTE J f%t &

Red Bull 5d | 3,00€ J

- i ’ .

Minute Maid Orange 50 cl r 3,50€ ]

ﬁm@ VINS MAISON s

| BACCICHETTO VITTORINO DEPUIS 1888 UDINE %
| (FRIOUL-VENETIE JULIENNE) W :

ROUGE (12,5%) - ROSE (12,5%) - BLANC (13%) V

N\ VERRE DE VIN 3,50 € |

| PICHET 1/4L 6,00 € J

PICHET 1/2 L

- PICHET 11
Y 7_?; ;i
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PERITIVO ITALIANO
AU CHOIX

Aperol Spritz

DEGUSTATION
DE PIZZA

« Campari Spritz 4 ¥
+ Limoncello Spritz y J -
* Prosecco

@) 1BRUSCHETTA GOURMET
AU CHOIX PARMI 3

CLASSICA

Pomodorini datterini confit,
basilic et huile
d'olive extra vierge.

CALABRESE

Stracciatella,

'n'duja calabrese ’
et miel. 2 saveurs au choix :

1 classique et 1 spéciale

GOURMET de notre carte.

Stracciatella, anchois
et huile au citron

@) SORBET AU CITRON ' O o

Sorbet au citron servi Un espresso italien
en flite. pour terminer.




@ Du mardi au samedi — midi et soir

1 PIZZA CLASSIQUE AU CHOIX 1 BOISSON AU CHOIX

DANS NOTRE CARTE | SOFT | BIERE ITALIENNE 1 VERRE DE VIN MAISD
T TP g '-
INt ddw
_ . AR Eﬂﬁl-ﬂﬂu'fﬂl'ﬂ-fmﬁ PERONI - NASTRO AZZURRO - MORETT! -,
1 DESSERT AU CHOIX 1 ESPRESSO ,
TIRAMISU OU TARTUFO & e -

y >35> ) <<= <)




PIZZERIA

POUR 1 PERSONNE

Sélection de charcuteries,
fromages et spécialités,
italiennes.

BRUSCHETTE
STRACCIATELLA

Deux tranches de pain grille,
stracciatella, anchois
et huile au citron.

Fines tranches de boeuf,

creme de vinaigre balsamique
et huile d'olive.

ANTIPAS"I:E}-ITALIEN !

CARPACCIO DE BGEUF | CARPACCIO DE POULPE

roquette, copeaux de parmesan,

DEPUIS

2019

ISEES o S AVEURS DE L' LEAILLE

ANTIPASTO ITALIEN
POUR 2 PERSONNES

Sélection de charcuteries,
fromages et spécialités
italiennes.

! 1;
5"

" BRUSCHETTE

A LA CALABRESE

Deux tranches de pain grillé,
stracciatella, 'nduja
et miel.

¢

B o

Fines tranches de poulpe
roquette, huile au citron

P v

\”

et creme de vinaigre balsamique.

ARTICHAUTS
A LA ROMAINE

Deux artichauts a la romaine
cuits au four, ouverts comme
une fleur, servis avec
‘une creme de pecorino.

BUFALA ET
JAMBON DE PARME

Mozzarella de bufala, jambon |

de Parme, roquette et
tomates datterini confites.

FOCACCIONE DU CHEF
Focaccione farci, mortadelle,
burrata de bufala et éclats-de pistache.

BRUSCHETTE
TOMATES

Deux tranches de pain grillé,
tomates datterini confites,
ail, huile d'olive et basilic.

| BURRATA DE BUFALA

A LA CREME DE
TRUFFE NOIRE

Burrata de bufala avec
créme de truffe noire.

PAIN FOCACCIA

Focaccia maison,
huile d’olive et romarin.
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Pizza
L Lo goit de ! flatle, lospours avec vous
|

OS 3 FORMATS DE PIZZA

TROIS EXPERIENCES, UN SEUL GOUT

OUR 3 PIZZA FORMATS

THREE EXPERIENCES, ONE UNIQUE TASTE ' ~

PIZZA 7A ENPFITE
TONDA ROMANA E!éfﬂﬂi%ﬁ

Fine et croustillante FORMAT 60 x 30 CM
Thin and crispy -

PINSA ROMANA

Légere et aérée
Light and airy

La pizza en pelle est une pizza
allongée, idéale a partager.

Sa pate a haute hydratation lui
donne une texture légére, croustillante
a l'extérieur et moelleuse a I'intérieur,
pour encore plus de saveur.

La pizza tonda romana

est une pizza ronde, tres fine,
croustillante et légeére.

Elle se distingue par son absence
de bord et sa texture croquante,
idéale pour savourer pleinement
les ingrédients.

La pinsa romana est une pizza
de forme ovale, a la pate légere
et hautement digeste, grice a un
mélange de farines sélectionnées.
Elle est croustillante a I'extérieur
et moelleuse a I'intérieur.

The pinsa romana is an oval-shaped
pizza with a light and highly
digestible dough, made from

a selection of flours.

[t is crispy on the outside

and soft on the inside.

The tonda romana is a round
pizza, very thin, crispy and light.
It is characterized by the absence
of a crust and its crunchy texture,
perfect to fully enjoy

the ingredients.
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DISPONIBLE POUR TOUTES
NOS PIZZAS GOURMET
AVAILABLE FOR ALL
OUR GOURMET PIZZAS

DISPONIBLE POUR TOUTES
NOS PIZZAS GOURMET
AVAILABLE FOR ALL
OUR GOURMET PIZZAS

The pizza en pelle is a long-shaped
pizza, perfect for sharing.

Its high-hydration dough gives it a
light texture, crispy on the outside
and soft on the inside,

for even more flavour.

IDEALE A PARTAGER
IDEAL FOR SHARING

e .
WWW.RUSSOPIZZA .BE
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Le goit de ! talle, losjours avec vous A

FNOS PIZZAS
A LA TRUFFE NOIRE

DES RECETTES UNIQUES AU GOUT AUTHENTIQUE
DE LA VRAII TRUFFE ITALIENNE

PROFESSEUR | RUSSOPIZZA 2 0

| MOZZEII‘EHd fior di latte, P.D.T, ‘ Mozzarella fior di latte, gorgonzola,

| champignons des bois, rondelles cépes sautés, burrata de bufala,

de trufte fraiche, burrata de bufala. rondelles de truffe fraiche,
saucisse italienne.

TONDA / PINSA PIZZA EN PELLE 60 x 30 CM TONDA / PINSA PIZZA EN PELLE 60 x 30 CM
22,00 € 46,00 € PRIV ES 52,00 €

TARTUFOVA \ CARPACCIO TRUFFE

" Mozzarella fior di latte, ceufs Mozzarella fior di latte, tomates datterino |
brouillés, pancetta, rondelles ' confites, carpaccio de bﬂeuf roquette, copeaux
de truffe fraiche. de parmesan et rondelles de truffe.

TONDA / PINSA PIZZA EN PELLE 60 x 30 CM TONDA / PINSA PIZZA EN PELLE 60 x 30 CM
20, 00€ 42, 00€ 25 00 € 52,00 €
0ﬂ ZZ , v . _;"-‘, et
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Le goit de { latle, lojours avec vous
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CARBONARA 'AMATRICIANA

Mozzarella fior di latte, Sauce tomate,
Guanciale italien: Guanciale italien,
_Jaune d CEUF_P“tEU_r'SE- _ Creme de Pecorino, Poivre noir.
Créme de Pecorino, Poivre noir.
PIZZA TONDA ROMANA PIZZA PIZZA TONDA ROMANA PIZZA
PINSA ROMANA EN PELLE PINSA ROMANA EN PELLE
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Mozzarella fior di latte, | Mozzarella fior di latte,

Guanciale italien, Guanciale italien,
Créme de Pecorino, Poivre noir. Créme de Pecorino, Poivre noir.
PIZZA TONDA ROMANA PIZZA PIZZA TONDA ROMANA PIZZA
PINSA ROMANA EN PELLE PINSA ROMANA EN PELLE

PASSION FAMILLE TRADITION




PIZZERIA

PRIX PETIT
RONDE / PINSA

FICHISSIMA

Confiture de figues,
Jambon de Parme, Burrata de bufala,

Huile d’olive extra vierge, Basilic

MAMMA ROSA

Créme de courgettes,
Saumon fumeé, Burrata de bufala,
Huile au citron, Basilic

CEPESTELLA

Burrata de bufala, Créme de pommes
de terre, Saucisse au fenouil, Cépes,
Stracciatella, Persil

DEPUIS
2019

127Q
Le goit de ! [talle, losjours avee vous

PRIX GRAND
EN PELLE

GIUSY

VITO

SAMUEL
Joue de porc,

Burrata de bufala, Créme de pommes de terre,

*Nduja

PINO 2.0

Burrata de bufala, Creme de courgettes,
Courgettes, Coppa,
Huile au citron, Basilic

Speaale/s

Roguette,

CARPACCIO

Mozzarella fior di latte,

! .1|1 h.nl.l:’: Parmuesan, Tewm Al -:"]tlr’rrh,l

confites, Boeuf carpaccio

TN |
Pancetta roulée,

Mozzarella fior di latte,
Pommes de terre, Créame de truffe noire

GIUSEPPE
Mozzarella fior di latte, Guanciale italien,

uniquement

PIZZA DU CHEF

Burrata de bufala, Mortadelle,

Graines de pistache

Huile d'olive extra vierge,
Maozzarella fior di latte, m m

sauce tomate,
Gorgonzola, Fontina, Parmesan rape,

Basilic

Copeaux de parmesan, Salami pigquant

LORY

Sauce tomate, Maozzarella fior di latte,

de mortadelle,
Huile ou citron

FOCACCE

Roquette, Jambon de Parme,
Mozzarella de bufala,
Tomates datterino confites,
Huile d'olive extra vierge ™

h.‘i'

Bresaola, Roquette,
Copeaux de parmesan,
Mozzarella de bufala,
Tomates datterino confite
Huile d'clive extra vierge

MORTAZZA

Focaccia farcie

VALERY m m

Sauce tomate, Mozzarella fior di latte,
Scampis a l'ail, Saumon fumé,
Roquette, Copeaux de parmesan,
Créme de vinaigre balsamique

TIMEO (Scampi) m m

Sauce tomate, Mozzarella fior di latte,
Scampis 3 |'ail, Tomates datterino confites,

AVEC DE L'HUILE EVO ET DU POIVRE NOIR.

AEREE ET CROUSTILLANTE AVEC UNE FORME OVALE,

Pommes de terre : Crame (1“ ~acorin Jambon de Parme, Tomates dattenno Ba"_;ili':
confites, Requette, Copeaux de parmesan,
s ol e S FRANCESCO e | s6¢
GAETANO
: RUSSOPIZZA = Sauce tomate, Mozzarella fior di latte, y
Mozzarella fior di latte, Mozzarella hor o latte, Cépes sautés, P Ca { i
Aubergines, Scampis a |'ail,
Saucisse au fenowl, Pommes de tarre Sauc au feanouill, Gorgonzola, W
Créme dr. truffe noire Copeaux de parmesan
C PRIX PETIT = PIZZA RONDE / PINSA | PRIX GRAND = PIZZA EN PELLE
k‘_— ’ -
TOUTES NOS BUFALAS AINSI QUE | PIZZA PELLE : POSSIBILITE DE LA DIVISER EN DEUX GOUTS, | TOUTES MOS PIZZAS RONDES SONT EGALEMENT ' -
MNOS5 BURRATAS SONT ASSAISONNEES | MOYENMANT UN SUPPLEMENT DE 4 € | DISPONIBLE EN PINSAS, UNE PATE EPAISSE. 1
|
|

1 PERSONME = 1 PINSA /S 1 PIZZA QU EXTRA 7€ = 1 TABLE =

1 SEULE ADDITION / 1 GROUPE = 1 SEULE ADDITION |

3 - — LES PLUS RECOMMANDEES PAR LES CLIENTS

l‘l.L..'

P
WWW. russoplzza be
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*LA "NDUA EST UNE SAUCISSE DE PORC PIGUANTE
FABRIQUEE EN ITALIE, ﬁc LORIGINE EN CALABRE.
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VEGETARIANA ROUGE

Sauce Tomate, Moz zarella fior di latte,
Aubergines, Poivrons, Courgettes

4 STAGIONI
Sauce Tomate, Moz zarella fior di latte,
Jambon, Artichauts a 'huile, Olives

Taggiasche, Champignons de bois, Huile EVO

PARMIGIANA
Sauce Tomate, Mozzarella fior di latte,
Aubergines, Copeaux de parmesan

NAPOLI

Sauce Tomate, Moz zarella fior di latte,
Anchois de Sciacca, Olives Taggiasche,
Céapres, Origan blanc de Sicile, Huile EVO

PROSCIUTTO

Sauce Tomate, Moz zarella fior di latte,
Jambon

REGINA

Sauce Tomate, Moz zarella fior di latte,
Jambon, Champignons de bois

CALABRESE
Sauce Tomate, Mozzarella fior di latte,
Aubergines, Nduja, Creme de pecorino

INFERNO

Sauce Tomate, Moz zarella fior di latte,
‘MNduja, Oignons rouges, Salami piquant

PA

Le goit de {[latle, logjours avec vous

aues PLZZA

PIZZA
TONDA ROMANA
PINSA ROMANA

15¢

16€

15€

14€

14€

15¢€

16€

15¢€

SSION

PIZZERIA
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PIZZA
TONDA ROMANA
PINSA ROMANA
PIZZA PIZZA
ENPELLE | 4 FROMAGES ROUGE INSAROMANA
Sauce Tomate, Mozzarella fior di latte,
32€ Gorgonzola, Fontina, Copeaux de parmesan, 15€
Parmesan rapé
34¢€ CAPRICCIOSA 17€
Sauce Tomate, Mozzarella fior di latte,
Artichauts a l'huile, Olives Taggiasche,
Champignons de bois, Jambon de Parme,
Oeuf dur
32€
DIAVOLA
Sauce Tomate, Mozzarella fior di latte, 14{
Salami piquant
30€
SALSICCIA E FRIARIELLI 14¢€
Mozzarella fior di latte, Friarielli sautés,
Saucisse au fenouil, Huile EVO
30€
MARGHERITA
Sauce Tomate, Moz zarella fior di latte, 12€
Basilic, Huile EVO
32€
BUFALA
Sauce Tomate, Mozzarella di bufala, 16{
Huile au basilic
34€
STRACIATELLA ET ANCHOIS 16€
Sauce Tomate,
32€ Burrata de bufala,

FAMILLE

Anchois de Sciacca, Origan blanc de Sicile,
Huile au citron, Olives Taggiasche

TRADITION

PIZZA ¥ .
ENPELLE

PIZZA
EN PELLE

32¢

36€

30€

30€

26€

34€




